
075-341-9773京都商工会議所　産業振興部（食品・名産部会「食のつどい」担当）

裏面の参加申込書に必要事項をご記
入の上FAXいただくか、下記QRコー
ドよりお申込みください。
※ 受付後参加証をお送りいたします。当日
ご持参ください。

お申込み方法

申込期限：２月9日（金）
※ ２月９日（金）以降キャン
セルは、キャンセル料を
頂戴いたしますので、お
含みおきください。

学生献立メニュー学生献立メニュー
グランプリグランプリ

リーガロイヤルホテル京都リーガロイヤルホテル京都「春秋」「春秋」２階
20242024 3/53/5 火 18：00~18：00~ (受付開始 17：00)(受付開始 17：00)

※定員に達し次第、締切申込定員　申込定員　400400名
8,0008,000円参 加 費参 加 費

お一人様お一人様
※請求書を２月上旬以降にお送りします。
　事前にお振込みください。
　（当日の現金授受は行いません。）
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お箸の絵付け体験
（お箸のおおした）

京扇子の絵付け体験
（株式会社とくの）

銀七宝のアクセサリー作り
（有限会社ヒロミ・アート）

伝統工芸手づくり体験伝統工芸手づくり体験
「食のつどい」ご参加前にオリジナル作品を作ってみませんか？「食のつどい」ご参加前にオリジナル作品を作ってみませんか？
「第16回食のつどい」参加申込時に、ご希望の体験をお選びください。「第16回食のつどい」参加申込時に、ご希望の体験をお選びください。
※当選は後日送付の参加証にてお知らせします。※当選は後日送付の参加証にてお知らせします。

要事前申込制各先着20名様無料ご招待

16：50～17：5016：50～17：50

食品・名産部会
第16回

お茶・抹茶を使用した創作コースディナーコースディナーをお楽しみください！
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貴社・団体名

TEL FAX（参加証送付先） E-mail

住所（請求書送付先）　〒

　参加者① ご氏名 ご役職

　　□ 伝統工芸手づくり体験（16：50～）に参加する　※希望される場合のみ「 」を記入し、希望の体験コースに○印をお願いします。

＜　　お箸の絵付け体験　　・　　京扇子の絵付け体験　　・　　銀七宝のアクセサリー作り　　＞

　参加者② ご氏名 ご役職

　　□ 伝統工芸手づくり体験（16：50～）に参加する　※希望される場合のみ「 」を記入し、希望の体験コースに○印をお願いします。

＜　　お箸の絵付け体験　　・　　京扇子の絵付け体験　　・　　銀七宝のアクセサリー作り　　＞

ご記入頂きました個人情報は、本事業の管理・運営のため、京都商工会議所からの各種連絡・情報提供に利用させて頂くほか、食品・名産部会役員・議員企業（上記16社）
や当日参加者に参加者名簿（事業所名・役職名・氏名）として提供することがあります。
食のつどい当日は名札（事業所名・氏名記載）を着用いただきます。ご家族やご友人などの場合は、ご関係をご記入ください。（記載例：○○株式会社　○○社長ご友人）

皆様とともに「食品・名産部会」、業界の活性化に取り組んで参ります。
ご支援・ご協力のほどよろしくお願い申し上げます。

（副部会長は氏名五十音順）

〈副部会長・議員〉

辻井 浩志
株式会社くらま辻井
代表取締役社長

〈副部会長・常議員〉

津田 佐兵衞
株式会社井筒八ッ橋本舗
代表取締役会長兼社長

〈副部会長・議員〉

西尾 陽子
本家八ッ橋西尾株式会社
代表取締役会長

〈副部会長・議員〉

中村 俊次
株式会社湯葉弥
代表取締役会長

〈副部会長・議員〉

野村 憲司
株式会社野村佃煮
代表取締役会長

村 憲

〈副部会長・常議員〉

平井 誠一
株式会社西利
代表取締役社長

〈副部会長・議員〉

増田 德兵衞
株式会社増田德兵衞商店
代表取締役会長

德

〈副部会長・常議員〉

福井 正興
株式会社福寿園
代表取締役社長

〈副部会長・議員〉

山口 忠洋
有限会社みすや忠兵衛
代表取締役社長

〈副部会長・議員〉

山本 隆英
株式会社山一パン総本店
代表取締役社長

本 隆

〈副部会長・議員〉

髙橋 信昭
株式会社木乃婦
代表取締役会長

橋 信

〈副部会長・常議員〉

木村 睦
宝ホールディングス株式会社

代表取締役社長

〈副部会長・議員〉

淺井 國勝
株式会社朝日堂
取締役会長

〈副部会長・議員〉

大倉 博
月桂冠株式会社
常務取締役

倉

〈副部会長・議員〉

北尾 陽
北尾商事株式会社
取締役会長

「第16回食のつどい」参加申込書　　　FAX:075-341-9796　E-mail:shinkou@kyo.or.jp

〈部会長・常議員〉
石原 義清
株式会社俵屋吉富
代表取締役社長

お茶・抹茶を使用したお茶・抹茶を使用した
創作コースディナー創作コースディナー

大和学園・京都調理師専門学校連携「学生献立メニューグランプリ」
メニューが前菜に登場。「京都・知恵アントレ大賞２０２２」受賞の
リージョナルフィッシュ㈱が特別にお茶を与えて育てた
「２２世紀鯛・お茶マダイ」を使ったお料理も。
今回限りのオリジナルメニューをご賞味ください。

「２２世紀鯛」はゲノム編集技術を応用して作出、「２２世紀鯛」はゲノム編集技術を応用して作出、
安全性は食品衛生法により担保されています。安全性は食品衛生法により担保されています。

日々腕を磨く学生が「日々腕を磨く学生が「お茶・抹茶お茶・抹茶」」
をテーマに前菜メニューを考案。をテーマに前菜メニューを考案。
２年制学科全学生の中から、２年制学科全学生の中から、
試食審査を経て、グランプリに試食審査を経て、グランプリに
輝いたメニューを皆様にご賞味輝いたメニューを皆様にご賞味
いただきます。いただきます。
ホテル総料理長をはじめホテル総料理長をはじめ
審査員を唸らせた渾身の一皿を審査員を唸らせた渾身の一皿を
お楽しみください！お楽しみください！

※調理はホテル担当。
※写真は試食審査時のものです。

大和学園・京都調理師専門学校連携
学生献立メニュー学生献立メニュー
グランプリグランプリ


